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AOP GAILLAC ROUGE

L’unique, ’authentique, ’atypique

[ 1/ 100% Prunelart
:'..: Sol graveleux
oo? g

Rendement de 25 hl / ha
Vignes agées de 10 a 12 ans

Vendange a maturation et sélection.
Fermentation régulée et macération sous marc a froid pendant
(' ') plusieurs semaines.
\uws Elevage et vieillissement : 30% en barriques pendant 16 mois et 70%
en cuves inox.

Garde : 4 ans
ﬁ Degré d’alcool : 13,5 %vol.

Servir entre 14 et 17°C

Belle robe rubis noire, sombre, aux reflets ébeénes.

Nez puissant, élaboré, qui décline des notes de violette et de
pruneau.

Bouche structurée, souple, arémes de fruits noirs et de cassis.
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A Plats originaux de type sucré-salé.
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Viande blanche, volaille.
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