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AOP GAILLAC ROUGE 

Alliance des traditions et de terroir, qui donne puissance 
et concentration 

60% Braucol, 40% Syrah 
Sol graveleux et argilo-graveleux 
 
 
Rendement de 40 hl / ha 
Vignes âgées de 20 à 25 ans 
 
 
Vendange à maturaƟon. 
FermentaƟon régulée et macéraƟon sous marc pendant un mois. 
Élevage et vieillissement de 12 mois en barriques. 
Pas de filtraƟon. 
 
 
Garde : 10 ans 
Degré d’alcool : 14 %vol. 
Servir entre 15 et 18°C 
 
 
Robe rubis aux reflets pourpres, laissant paraître de belles larmes. 
Nez très fin sur des tons de fumé et torréfié, qui enrobent des 
arômes de fruits rouges, de sous-bois, d’épices et de réglisse. 
Bouche charpentée d’une grande complexité. Le bois est présent 
mais très vite fondu pour laisser paraître des saveurs plus élaborées. 
 
 
Plats structurés, accompagnés de sauces ou d’épices. 
Bons fromages. 
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