
Carcenac Rouge 2022 
 
AOP GAILLAC ROUGE 

LeÊBraucolÊetÊlaÊSyrahÊdansÊleurÊtypicité,ÊépicéÊetÊfruité 

40% Braucol, 40% Syrah, 20% Duras 
Sol argilo-graveleux 
 
 
Rendement de 50 hl / ha 
Vignes âgées de 15 à 25 ans 
 
 
Vendange à maturaƟon. 
Longue macéraƟon à froid, fermentaƟon régulée. 
Élevage et vieillissement 12 mois en cuves. 
 
 
Garde : 5 ans 
Degré d’alcool : 13 %vol. 
Servir entre 15 et 18°C 
 
 
Belle robe rubis, brillante, aux reflets violine. 
Nez de fruits rouges, mûre, cassis et épices. 
Bouche souple et fruitée, on retrouve des arômes de fruits mûrs et 
de poivre. 
 
 
Plats frais, simples et de saison. 
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